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Facolta di Agraria

mercoledi 11 maggio 2011



PR O R AMMA Roberta Lodi

q:30 SALUTI
Mavrisa Porrini 11:00 | COFFEE BREAK

Preside Facolta di Agraria,
Universita degli Studi di Milano,

Ili'i!
Nata a Milano nel 1946, si laurea in Scienze
Biologiche nel 1970 presso 'Universita degli

. . . ; ; Studi di Milano. Nel 1972 entra nel
Alcide Bertani 1130l 7;’““0 {del_profllo szngo;mle . Consiglio Nazionale delle Ricerche e svolge la
Direttore Dipartimento nella valorizzazione del rormaggi propria attivita come ricercatore nel Céntro
Agroalimentare CNR, Roma tipici Studi Latte che opera presso il Dipartimento
. . Laura Galassi di Scienze e Tecnologie —Alimentari e
Angelo Visconti Microbiologiche della Facolta di Agraria di
Direttore Istituto di Scienze delle ERSAF, Mantova Milano. Dal 2004 diviene responsabile del
Produzioni Alimentari CNR. Bari . . Centro, nel frattempo diventato la sezione di
roauziont Altmentart > bart 11:45 Dal Foraggio al Formaggio una /,\pfhladno _ dﬁ\{{{flstltbéto y a{(:CNRSc:enze delle

. . . T roduzioni Alimentari de ,
9:50 Ricordo di Roberta Lodi M...ontagna di d ifferenza In questi anni svolge anche attivita di
Claudia Sorlini lvano De Noni gocenzcé in cors:dleLc{l;Area delle Umversn{tg di
. o . TV DISTAM, Universita degli Studi di ampovasso e di Pollenzo e, come “cultore
Universita degli Studi di Milano Mli{amo niversita aeglt stuat ot de{lapmatgwa”, seque numerosissime tesi di

Franco Faoro . (li laurea e di dottorato di ricerca.

Universita degli Studi di Milano Glpvannq Battelli o oo

Istituto di Scienze delle Produzioni Il cseetforg 01(‘ vicerca n%_q_%eleé ROS{@{VU&J‘{“
: . . . : : : incentrato la propria attivita & quello della
10:15 Scrivendo le linee guida su Alimentari CNR, Milano wicrobiologia D e o s pis

probiotici: un ricordo argentino

Lorenzo Movelli
Universita Cattolica del Sacro
Cuore, Placenza

. .. S pere ampio e Completo, studiando il ruolo della
12:00  Un approccio integrale di filiera: W\i_cl?foflom del latte, casearia e anticasearia,
il progetto Pro-Alpe nei Feno_men{:{ legati alla ngtuj%zg_\e af{e:

; i ormaggi, alla Tomparsa di difetti, alla
Giovanna Contarini presengz% e allo syilo’«ap o di microrganismi

CRA-FLC, Lodi patogeni. | suol studi hanno . spesso

SESSIONE SCIENTIFICA 1215  La det L del wguardatoﬁancé/\e al(atte eb{dew_vajl_ a_(ltspec:e
. : a determinazione de wminori, affrontando problemi di  interesse

woderatore Cesare Corvadini contenuto ,i;:\ kl-:;lsein a di tipo strategico per la valdrizzazione ‘di prodotti

artigianali, spesso ottenuti in aree marginali,

10:30 Biodiversita microbica di B del latte ai fini del Zv'\ad' rap \resdentan{ti di y uv{\a ;a_reiloiq
; : - lodiversita da salvaguardare. | suoi studi,

qum;\\agglf latte crudo: quale pagamento a qualita riportati in oltre 200  pubblicazioni, sono
riccnezza: Andrea Summer anche stati oggetto di ' trasferimento nel

Milena Brasca MILC, Universita di Parma prezioso contributo che Roberta ha portato

Istituto di Scienze delle Produzioni per .anni nelle numerose commissioni di

. . ; . studio della  FIL-IDF, dellUNI e della
Alimentari CNR, Milano 12:30  CONCLUSIONI FAO/WHO alle quali ha partecipato facendosi
. e Franco Sangiorgi apprezzare anche a livello internazionale.
10:45 Microrganismi e tipicita in DIA, Universita degli Studi di Il "suo contyributo piu_ originale & legato
rana Padano e Parmigiano . all’attivita adi vulgazione che ha saputo
G g a (Pattivita di divulg e “che ha saput
Milano svolgere con instancabile entusiasmo e

Reggiano

umana comunicativa, doti che rendevano
Erasmo Neviani 13:00 CHEESE... BREAK accattivanti e coinvolgenti [ suol numerosi
MILC, Universita di Parma ‘ a cura di Beppe Casolo, ONAF interventi rivolti a tutti gli opevatori del




